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นรินทร์ วัฒนะอนุรักษ์ นักพฒันาไม้ผล บ้านแพ้ว เพาะ-จ าหน่าย "เห็ดโคนญี่ปุ่น" 
หากคณุยงัพอจ าผลไม้เหลา่นีไ้ด้ดี เช่น ชมพูพ่นัธุ์ทบัทิมบ้านแพ้ว ขนนุพนัธุ์จ าปาบ้านแพ้ว ละมดุพนัธุ์เมฮิโก หรือที่โดง่ดงัและคุ้นกบัคอผลไม้มาก
ที่สดุตัง้แตใ่นห้างยนัรถเร่ จนถงึปัจจบุนัคือ ฝร่ังเวียดนาม 

คิดวา่หลายคนคงยงัไมล่มื... 
ความมีรสชาติอร่อยและแปลกของผลไม้เช่นวา่นีไ้ด้มาจากพรสวรรค์และความสามารถของบคุคลทา่นหนึง่ที่ช่ือ คณุนรินทร์ วฒันะอนรัุกษ์ ท่ีวา่มี
พรสวรรค์นัน้คงมิได้กลา่วอ้างเกินความเป็นจริงแตป่ระการใด เพราะทา่นถือเป็นหนึง่ในเซยีนนกัพฒันาไม้ผลเพียงไมก่ี่คนที่สร้างความฮือฮาใน
อ าเภอบ้านแพ้ว จงัหวดัสมทุรสาคร  
โดยเฉพาะอยา่งยิ่งไม้ผลจากประเทศเพื่อนบ้านหลายชนิด จนประสบความส าเร็จ สร้างความเอร็ดอร่อยให้กบัคนไทย และที่ดจูะท ามากคือผลไม้
จากประเทศอินโดนีเซีย เหตเุพราะทา่นได้ไปปักหลกัอยูน่านถึง 32 ปี เพื่อรับเป็นท่ีปรึกษาด้านการปลกูไม้ผลให้กบับริษัทเอกชนท่ีนัน่และปัจจบุนั
ยงัคงท าอยูห่ลายแหง่ 
 

นกัพฒันาผลไม้ทา่นนีย้งัเปิดเผยวา่ พอได้ตัง้หลกัปักฐานอยูท่ีเ่มืองการาวงั มานานแสนนาน จงึหาอาชีพท่ีถนดัท าหลงัเกษียณ โดยท าเป็นแหลง่
ขยายพนัธุ์ไม้ผลที่มช่ืีอหลายประเภทบนเนือ้ที่ 10 ไร่ อนัได้แก่ มะมว่ง ฝร่ัง และล าไย เป็นต้น  
ครัน้พอเวลาผา่นไป ผลไม้ของทา่นกลบักลายเป็นท่ีช่ืนชอบของคนอินโดนีเซียไปโดยปริยาย เพราะมีรสชาติแสนอร่อยกวา่ผลไม้เจ้าของประเทศ
เสยีด้วยซ า้ จนท าให้พอ่ค้าที่มารับจะต้องติดตอ่สัง่จองลว่งหน้าเพือ่ประกนัความผิดหวงั เคลด็ลบัของการผลติผลไม้ที่เอร็ดอร่อยเช่นนี  ้คณุนรินทร์
บอกวา่ไมม่ีอะไรเป็นพิเศษเลย เพียงแตใ่ช้หลกัการปลกูแบบไทยที่ให้น า้กับปุ๋ ยอยา่งมีประสทิธิภาพเทา่นัน้ 

 

คณุนรินทร์ เป็นชาวต าบลหลกัสอง อ าเภอบ้านแพ้ว จงัหวดัสมทุรสาคร ปัจจบุนัทา่นอาย ุ72 ปี ท่ีอ าเภอบ้านแพ้ว ทา่นก็มีสวนที่ปลกูผลไม้ไว้หลาย
ชนิด บนเนือ้ที่ 7 ไร่ แล้วตัง้ช่ือสวนตวัเองวา่ "สวนนรินทร์พนัธุ์ไม้" ตัง้อยูเ่ลขที่ 41 หมู่ที่ 2 ต าบลหลกัสอง อ าเภอบ้านแพ้ว จงัหวดัสมทุรสาคร แตท่ี่
ปลกูมากและเป็นหลกัคือ มะพร้าวน า้หอม มีอยูพ่นักวา่ต้น นอกนัน้มีมะเฟือง ขนนุ ละมดุ แล้วทา่นยงัมีพนัธุ์ทเุรียนแขกจากอินโดนีเซีย จ าหนา่ย
มาได้ราวปีเศษ 

หรือไมน่านนี ้ทา่นได้พฒันาพนัธุ์มะมว่งเวียดนามทีม่ีช่ือวา่ ก๊ากฮวัลอ็ค ได้ส าเร็จ ขณะนีม้ีผลผลติบ้างแล้ว แตย่งัไมม่าก มีอยูป่ระมาณ 50 ต้น 

คณุลงุบอกวา่ รสชาติต้องรับประทานช่วงสกุจงึอร่อย เนือ้ไมม่ีเสีย้น ใช้ช้อนตกัรับประทานได้สบาย ถือเป็นมะมว่งชัน้หนึง่ของเวียดนาม ขนาดใหญ่
กวา่มะมว่งอกร่องเลก็น้อย ลกัษณะผลทรงป้อม ไมย่าวเหมือนฟ้าลัน่  
ลา่สดุได้น าก่ิงมะมว่งจากประเทศอินโดนีเซียมาเสยีบยอด มะมว่งชนิดนีม้ีช่ือแปลเป็นไทยวา่ "น า้ผึง้ในวงั" ซึง่พนัธุ์นีถื้อวา่แปลกและนา่สนใจตรงที่ 
เมื่อออกผลจะเป็นพวง จ านวน 20 กวา่ผล มีผลขนาดกลาง ถือเป็นพนัธุ์ที่มีผลดกและออกผลทัง้ปี  
หรือยงัมีอีกหลายอยา่งทีค่ณุลงุมโีครงการและก าลงัซุม่ท าอยู ่นบัวา่นา่สนใจและเป็นประโยชน์ตอ่วงการผลไม้ไทยมาก เอาไว้คราวหน้าคอ่ย
เจาะลกึแบบเตม็เต็ม อีกครัง้... 
 

ด้วยความที่ต้องดแูลสวนผลไม้ทัง้ไทยและอินโดนีเซยี จึงท าให้ทา่นต้องบินไป-มา ปีละ 2 ครัง้ พอมาครัง้นีท้างทีมงานเทคโนโลยีชาวบ้าน จึงรีบมา
พบทา่นเสยีก่อนท่ีทา่นจะเดินทางกลบัเพื่อเจรจาเก่ียวกบัผลไม้ของทางอินโดฯ ท่ีจะน ามาโชว์ในงาน "เกษตรมหศัจรรย์" ที่ก าลงัจะจดัขึน้ในเดือน
กมุภาพนัธ์ ปี 2556  
ส าหรับงานในครัง้นีย้งัคงเกาะติดกระแส AEC ด้วยการน าสิง่ที่นา่สนใจของเหลา่ประเทศสมาชิกอาเซยีนมาอวดโฉม 

ผลการเจรจาได้ข้อตกลงวา่ ผลไม้ที่คาดวา่นา่จะได้น ามาโชว์คือ ทเุรียนสายรุ้ง ซึง่เป็นพนัธุ์เดน่ท่ียงัไมแ่พร่หลาย แตส่ าหรับท่ีได้แนน่อนมีจ านวน 3 
อยา่ง คือ สะละ เงาะพนัธุ์ราฟีอาร์กบัอโรฟีอาร์ และกล้วยแปรรูป แล้วยงัอาจมีแถมด้วยไผป่ล้องยาวกบัไผด่ าอินโดฯ อีก  
 

เอาละ่...งานนีถื้อวา่ได้ของนา่สนใจจากทางประเทศอินโดนีเซียมาอวดในงานครัง้นีแ้ล้ว 



นอกจากความเป็นสวนท่ีมีพนัธุ์ไม้ผลทัง้ไทยและเทศ อีกด้านท่ีตดิกนักบัสวน แลเห็นป้ายจ าหนา่ยเห็ดสดและก้อนเห็ดโคนญ่ีปุ่ นติดไว้ด้านหน้า 
ถามไป-มาได้ความวา่เป็นงานเลก็ๆ ของลกูชาย 2 คน แตเ่ทา่ที่ดจูากภายนอกแล้วมีโรงเรือน จ านวน 3-4 หลงั โรงเรือนท าก้อนเหด็ขนาดใหญ่ งาน
นีค้งไมเ่ลก็ตามที่คณุลงุนรินทร์กลา่วอยา่งแน่ 
 

ได้พดูคยุกบัทายาทของคณุลงุนรินทร์ 2 ทา่น ที่เป็นพ่ีน้องอายหุา่งกนัเพียงปีเดยีว เก่ียวกบัธุรกิจการผลติเห็ดโคนญ่ีปุ่ นคือ คณุพนมกร วฒันะ
อนรัุกษ์ ผู้ เป็นพ่ีชาย โทรศพัท์ (081) 199-2209 เรียนจบจากวิทยาลยัเพาะชา่ง อาย ุ41 ปี และ คณุวิวรรธน์ วฒันะอนรัุกษ์ น้องชาย โทรศพัท์ 
(081) 445-6588 จบการศกึษาจากคณะนติิศาสตร์ มหาวิทยาลยัรามค าแหง อาย ุ40 ปี ทัง้คูพ่กัอยูท่ี่ บ้านเลขท่ี 41 หมูท่ี่ 2 ต าบลหลกัสอง อ าเภอ
บ้านแพ้ว จงัหวดัสมทุรสาคร เป็นผืนเดียวกบับ้านคณุลงุนรินทร์ 
 

ส ารวจตลาด ราคาไม่ตก ต้นทุนคงที่ หมดปัญหาแรงงาน 

คณุพนมกร บอกวา่ ท าเห็ดโคนญ่ีปุ่ นมาประมาณ 2 ปี ก่อนหน้านีเ้ขาและน้องชายท างานท่ีเดียวกนั งานท่ีท าเก่ียวกบัลขิสทิธ์ิหนงัของคา่ยหนงัช่ือ
ดงั ท ามาประมาณ 5 ปี 

จดุเร่ิมต้นของการท าธุรกิจในครัง้นี ้คณุวิวรรธน์เผยวา่ ได้ส ารวจตลาดไว้ก่อนลว่งหน้า รวมไปถึงศกึษาเร่ืองราคาที่ผา่นมาเห็นวา่มีราคาดีและราคา
ไมต่ก ไมแ่กวง่ พอมาดเูร่ืองการผลติก็ไมม่ีความสลบัซบัซ้อน วตัถดุิบเคร่ืองมือหรือแรงงานก็สามารถหาได้งา่ย  
 

"ท่ีสนใจท าเหด็ โดยเฉพาะเห็ดโคนญ่ีปุ่ นเพราะเป็นเห็ดที่มีราคาขายที่นา่สนใจ เพราะเป็นราคายืนแนน่อน ไมแ่กวง่ ท่ี 120 บาท แบบไมต่ัดแตง่ คือ
เก็บหน้าฟาร์มให้ลกูค้าใสเ่ป็นถงุ ถงุละ 1 กิโลกรัม แตห่ากมกีารตดัแตง่ให้ ราคาจะอยูท่ี่ประมาณ 140 บาท จะเห็นวา่ราคาของเห็ดชนิดนีโ้ดนใจ
คนท ามาก และเป็นราคาทีด่ีกวา่เห็ดชนิดอื่นที่มีราคาแกวง่ไป-มา ไมแ่นน่อน และอายกุารเก็บสัน้ อีกเหตผุลที่ลงมือท าแล้วนา่สนใจคือ ใช้แรงงาน
น้อย ไมพ่ึง่พาสารเคมี รวมไปถึงกระแสการบริโภคเห็ดมาแรง คนใสใ่จเร่ืองสขุภาพ ดงันัน้ จึงปรึกษากบัพ่ีชายแล้วเร่ิมลยุกนัเลย" 
 

ตัง้ใจท าแค่เหด็ก้อน ภายหลังอบรม ตัดสนิใจท าครบวงจร 

ก่อนหน้านีท้ัง้คูไ่ด้ไปเรียนการเพาะเห็ดมาจาก อาจารย์ชยัชาญ ที่นครชยัศรี ซึง่ทา่นผู้นีเ้ป็นผู้ เช่ียวชาญเร่ืองเห็ดโคนญ่ีปุ่ น 1 ใน 9 ของเซยีนเห็ด 
และมีประสบการณ์ไมต่ า่กวา่ 20 ปี 

 

"ครัง้แรกตัง้ใจวา่จะซือ้แคก้่อนเชือ้มาอยา่งเดียว แตภ่ายหลงัที่มกีารศกึษาอยา่งละเอียดในเชิงลกึ รวมถงึไปอบรมมาด้วย จึงพบวา่เป็นอะไรท่ีไม่
ยุง่ยาก สว่นหนึง่เป็นความรู้จากภมูิปัญญาชาวบ้านตัง้แตด่ัง้เดมิ จึงตดัสนิใจท าทัง้ระบบทกุกระบวนการ จนถึงการขายดอกเห็ดเลยดีกวา่ แล้ว
จากนัน้จึงคอ่ยๆ ลงทนุท าให้เป็นระบบ" 
 

ตอนแรกที่ท ามเีพียงกองขีเ้ลือ่ยอยา่งเดียว ความทีเ่ป็นมือใหมอ่อ่นประสบการณ์ จึงไมรู้่วา่ควรจะพกัขีเ้ลือ่ยไว้ก่อนสกั 20 วนั 

วตัถดุิบที่ใช้เป็นขีเ้ลือ่ยยางพารา ภไูมท์ ปนูขาว ดีเกลอื กากน า้ตาล เป็นต้น ส าหรับขีเ้ลือ่ยสัง่โดยตรงมาจากที่ยะลา สว่นอปุกรณ์ตวัอื่นสามารถหา
ได้ไมย่ากในตลาดขายอปุกรณ์เหด็ 

คณุวิวรรธน์ บอกวา่ ในอนาคตหากธุรกิจมีความก้าวหน้าไปอีกระดบั คงมกีารสัง่วตัถดุิบมาเก็บไว้เพื่อเป็นการลดต้นทนุคา่ขนสง่ อีกทัง้ยังสามารถ
รองรับความต้องการของลกูค้าทีเ่ป็นสมาชิกทัง้เก่าและใหม่ 
 

ยิ่งผลิต ลูกค้ายิ่งเพิ่ม เน้นผลิตตามจ านวนสั่งซือ้เท่านัน้ 

คณุพนมกรเผยวา่ ขณะนีก้ าลงัการผลติเห็ดโคนญ่ีปุ่ นเต็มที่ ตกวนัละ 3,000 ก้อน และเคยผลติได้แบบจดัหนกัถงึวนัละ 5,000 ก้อน ในช่วงฤดูฝน
ตอ่หนาว เนื่องจากเก่ียวกบัอากาศ เพราะถ้าเป็นช่วงร้อนจะเสีย่งตอ่การเสยีหายสงู 

ยอดที่ลกูค้าสัง่ซือ้หากเป็นเห็ดก้อนมีครัง้ละไมต่ า่กวา่ 5,000 ก้อน และเคยมยีอดสัง่สงูสดุเป็นหลายหมื่น กลุม่ลกูค้าสว่นใหญ่อยูล่ะแวกแถวนี ้สว่น
ที่ไกลก็มี เช่น ที่เพชรบรีุ หรือที่หวัหิน 

 
 
 
 
 



เอาใจใส่เร่ืองอุณหภมิู อย่าละเลย มิฉะนัน้จะเสียหาย 

ปัจจยัอยา่งหนึง่ที่มคีวามส าคญัและเป็นตวัแปรตอ่การผลติเห็ด เห็นจะหนีไมพ้่นเร่ืองอณุหภมูิและความชืน้ คณุพนมกร กลา่ววา่ มกีารใช้เคร่ืองวดั
อณุหภมูิเพื่อเป็นการตรวจวดัให้เหมาะสมกบัสภาพอยูต่ลอดเวลา เขาอธิบายวา่ ถ้ามีความชืน้น้อยจะต้องปลอ่ยน า้ชว่ยด้วยระบบสปริงเกลอร์ 
หากวนัใดมีฝนตกมากและเผอิญอยูช่่วงเปิดดอกก็จะต้องงดน า้ทนัที 
 

"ก่อนที่จะเปิดดอกเพื่อให้ลกูค้า ทางเราจะจดัการเขีย่หน้าออกก่อน จากนัน้มกีารให้น า้ทัง้เช้า-เย็น แล้วจะใช้ระบบสปริงเกลอร์เพื่อควบคมุอณุหภมูิ
เป็นเวลา 4 วนั ระหวา่งนัน้ต้องคอยหมัน่ดอูณุหภมูิภายนอกด้วยวา่มีสภาพเป็นอยา่งไร หากมีฝนมาก มีความชืน้สงู จะหยดุให้น า้ จากนัน้ไมเ่กิน 
10 วนั ที่ก้อนจะออกลกัษณะเป็นฝ้าขาวรอบๆ" 
 

คณุวิวรรธน์แนะวา่ ส าหรับผู้ที่เร่ิมท าใหมค่วรซือ้ก้อนไปทดลองเปิดดกู่อนสกั 5,000 ก้อน ทัง้นีเ้พื่อเป็นการทดสอบความพร้อมของตวัเองวา่ หาก
ท าจริงจะไหวหรือไม ่แล้วจะสู้ตอ่ไปหรือไม ่แล้วยงับอกตอ่อกีวา่ ความจริงการท าเห็ดสมยัใหมม่ีเทคโนโลยีตา่งๆ เข้ามาชว่ยให้สะดวกมากยิ่งขึน้ 
ดงันัน้ หากพอมีทนุรอนก็อาจใช้เทคโนโลยีช่วยเพื่อเป็นการลดการใช้แรงงานให้น้อยที่สดุ เขาบอกวา่ ธุรกิจแบบนีอ้าจท าขนาดไมต้่องใหญ่มากก็ได้ 
ขณะเดียวกนัอาจท างานอยา่งอืน่ท่ีหารายได้ควบคูไ่ปด้วย 

 

จ าหน่ายทัง้แบบก้อนและดอกเห็ด 

เห็ดโคนญ่ีปุ่ น มีจ าหนา่ยทัง้แบบเป็นก้อนและดอกเห็ด การผลติแบบเป็นก้อนจะขายดกีวา่แบบเป็นดอก ราคาจ าหนา่ยดอกเห็ดหน้าฟาร์มกิโลกรัม
ละ 120 บาท และหากขายปลกีคดิกิโลกรัมละ 180 บาท สว่นรายได้ที่ขายดอกจะมีถงึ 50 เปอร์เซ็นต์ของเงินลงทนุ ด้านราคาจ าหนา่ยก้อนเห็ด
ก าหนดราคาก้อนละ 8-9 บาท เหด็หหูน ูก้อนละ 7 บาท เห็ดนางฟ้า ก้อนละ 6 บาท 

การขยบัตวัของราคาเหด็โคนญ่ีปุ่ นนัน้ คณุพนมกรเผยวา่ เป็นราคาที่มีการก าหนดไว้ทัง้ปี สว่นมากเป็นราคาคงที่ นอกจากเกิดเหตกุารณ์ส าคญั
บางอยา่งขึน้เทา่นัน้ การคงที่ของราคาเห็ดโคนญ่ีปุ่ นถือเป็นข้อดใีนการควบคมุต้นทนุ ซึง่ตา่งกบัเหด็ชนิดอื่นท่ีราคาแกวง่ไป-มา จนท าให้ยากแก่
การควบคมุคา่ใช้จ่าย 

การจ าหนา่ยเห็ดโคนญ่ีปุ่ นถือเป็นตวัหลกัของรายได้ สว่นเห็ดชนดิอื่นอาจเป็นตวัเสริมเข้ามาในบางจงัหวะเทา่นัน้ 

 

พืน้ที่จะไม่ใหญ่ แต่โรงเรือนได้ตามมาตรฐาน 

ส าหรับโรงเรือนท่ีท ามี 2 แบบ ตอนแรกที่เร่ิมท าจะเป็นโรงเรือนแบบท่ีเรียกวา่ ตวัเอ แล้วตอ่มาพบวา่โรงเรือนแบบตวัเอนีเ้ก็บก้อนเหด็ล าบาก ถ้า
หากเก็บไมร่ะมดัระวงัอาจท าให้เกิดความเสยีหายตามมา จงึปรับแก้ไขโรงเรือนรุ่นใหมใ่ห้เป็นแบบแนวตัง้หรือแบบคอนโดฯ 

ขนาดโรงเรือนตามแบบมาตรฐานนัน้ คณุพนมกร บอกวา่ อยูท่ี่ 5 คณู 8 เมตร แตเ่นื่องจากสภาพพืน้ท่ีในปัจจบุนัมขีนาดเลก็ และต้องการใช้พืน้ที่
ให้เกิดประโยชน์อยา่งเต็มที่ เลยมีการปรับขนาดโรงเรือนให้มีความเหมาะสม เหลอืประมาณ 4.5 คณู 8 เมตร 

 

เล็กหรือใหญ่ อยู่ที่การเอาใจใส่ สร้างรายได้ดี ไม่นานคนืทุน 

ถ้าถามถงึการลงทนุ คณุพนมกรบอกวา่ เร่ืองนีอ้ยูท่ีต่วัเรา เพราะสามารถท าได้ทัง้ขนาดเลก็และใหญ่ ซึง่ขนาดเลก็จะท าให้อยูบ่นระบบที่ได้
มาตรฐาน เพยีงแตก่ าลงัการผลติอาจตา่งกนั แตอ่ยา่งไรก็ตาม ท าได้ทัง้ผู้มีทนุน้อยและทนุมาก 

 

"หากคณุซือ้จากหน้าฟาร์มไปสกั 8 บาท ใช้เวลา 5 เดือน ก็ได้ทนุคนืแล้ว จากนัน้เป็นเร่ืองของก าไร ทัง้หมดฟังดงูา่ย แตค่วามจริงเจ้าของต้องเอาใจ
ใส ่ไมใ่ช่ปลอ่ยปละละเลย มเิช่นนัน้คงไมเ่กิดรายได้อยา่งที่บอกไปแน"่ 
 

พอ่ค้าที่มารับซือ้เหด็ทกุวนัคือค าตอบที่บอกถึงคณุภาพเหด็ คณุววิรรธน์กลา่ววา่ ถ้าสนิค้าไมด่ีจริง พอ่ค้าคนเดิมคงไมก่ลบัมาหาเราอีก ดงันัน้ การ
การันตีของคนมารับซือ้คอืเคร่ืองยืนยนัถึงคณุภาพของเห็ดที่ท าอยู ่และทกุวนันีม้ีแตค่นรับซือ้ โทรศพัท์มาทวงสนิค้าตลอด 

ถึงแม้เวลาจะผา่นไปเกือบ 2 ปี แตถื่อวา่เป็นช่วงเร่ิมต้นท่ีพี่น้องคูน่ีต้้องเรียนรู้ ศกึษาปรับปรุงแก้ไข ให้มีความเหมาะสมและดีตามหลกัวิธีที่ถกูต้อง 
แตท่กุวนันีเ้ขาทัง้ 2 ท าไปทีละขัน้ตอนก่อน แต่วา่ทกุขัน้ตอนที่ด าเนินไปจะอยูบ่นรากฐานของความถกูต้องตามหลกัวิชาการ 
 
 
 
 



เล็งอนาคต ส่งขายต่างประเทศ 

 

"คิดวา่อีกไมน่านคงจะเร่ิมปรับหลายอยา่งได้ตามมาตรฐาน เพราะต้องรองรับกบัอตัราการขยายตวัของยอดการสัง่ซือ้ ปัจจบุนัมีโรงเปิดดอกอยู่ 
จ านวน 4 หลงั และมีโครงการจะขยายเพิ่มอีก เพราะขณะนีม้ีลกูค้าที่สัง่ยอดเข้ามามาก ผลติไมท่นั" 
 

สว่นแผนอนาคตทัง้คูม่กีารวางไว้วา่อาจจะสง่ไปจ าหนา่ยยงัประเทศเพื่อนบ้าน เช่น กมัพชูา และอินโดนีเซีย อีกทัง้ยงัมองวา่อาจจะไปปักหลกัท า
เป็นแหลง่ผลติและจ าหนา่ยที่อินโดนีเซียเพราะที่นัน่มวีตัถดุิบที่ใช้เหมือนในบ้านเราทกุอยา่ง สว่นตลาดเห็ดที่อินโดนเีซียมีเพยีงเหด็บางประเทศที่
สัง่น าเข้า ดงันัน้ เมื่อมองดชูอ่งทางแล้วนา่จะเจาะตลาดได้ไมย่าก 

ถึงแม้ทัง้ 2 คนพ่ีน้อง จะเป็นลกูชาวสวนผลไม้ และมีท าเลที่เอือ้ในการท าเก่ียวกบัเกษตรกรรม ซึง่ถือเป็นข้อได้เปรียบในเชิงต้นทนุ แตก่ารน า
ประสบการณ์จากที่เคยท างานแบบต้องผจญกบัความเสีย่งหลายอยา่งในอดตีจะเป็นครูสอนชัน้เชิงกลยทุธ์ให้คอยระมดัระวงั และเพิ่มความ
รอบคอบมากยิ่งขึน้ 

ทัง้คณุพนมกรและคณุววิรรธน์ ถือเป็นคนหนุม่รุ่นใหมท่ี่พอเปิดตวัมาก็ประสบความส าเร็จในระดบัหนึง่ นัน่เพราะทัง้ 2 ให้ความสนใจ ทุม่เท ศกึษา
สิง่ที่ต้องการท าอยา่งละเอียด ที่ส าคญักบัการเตือนสติอยูต่ลอดเวลาคือ ต้องคอ่ยท า อยา่รีบร้อน อยา่ดดุนัมาก เพราะเป็นการเสีย่งเกินไป  
เห็นอยา่งนีแ้ล้วอดปลืม้ใจแทนคณุพอ่นรินทร์ ท่ีนัง่อมยิม้อยูข้่างๆ ไมไ่ด้... 
 

ส าหรับทา่นท่ีสนใจต้องการสัง่ซือ้ก้อนเห็ดหรือเหด็สดๆ จากฟาร์มสองพี่น้องตระกลูวฒันะอนรัุกษ์ เชิญโทรศพัท์ติดตอ่ได้ตามหมายเลขด้านบน 
แล้วพี่น้องคูน่ีย้งับอกอกีวา่ ถ้าหากสนใจเร่ืองการเพาะเห็ดเป็นอาชีพ ยินดีให้ค าแนะน าเตม็ที่ เพราะต้องการถ่ายทอดความรู้ให้แก่ผู้ ที่สนใจ อนึง่ 
หากมีทา่นใดสนใจก่ิงพนัธุ์ไม้ผลของคณุนรินทร์ สามารถติดตอ่สอบถามได้ที่หมายเลขเดยีวกนั... 
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